KRUPS

PRESSEINFORMATION

Backen auf Profi-Niveau: die Kichenmaschine PRO KA40
von Krups

Hochwertige Kichenmaschine Krups PRO KA40 /| Gehéause aus
Aluminiumguss mit Silver Brush Finishing / Schiissel und Griffe aus Edelstahl
/ Mixaufsatz aus Glas / Umfangreiche Ausstattung mit Profi-Tools und
Kochbuch

Mit der PRO KA40 fuhrt Krups im Herbst eine Premium-Kiichenmaschine ein, die
mit Prazision, umfangreicher Ausstattung und edlem Design punktet. Das Multitalent
mit drei verschiedenen RUhr- und Knethaken sowie vier Reiben und einem
zusatzlichen Mixaufsatz aus Glas lasst sich in der Kiiche vielseitig einsetzen. Ob
Hefeteig, geraspeltes Gemuise oder fruchtiger Kompott - bei allen
Zubereitungsarten liefert die PRO KA40 ein professionelles Ergebnis.

Zuverlassige Kuchenhilfe mit praziser Technik

Die neue Kichenmaschine PRO KA40 ist die perfekte Kichenhilfe fir
leidenschaftliche Backer und Koéche. Durch die prazise Technik und die qualitative
Ausstattung sorgt sie zuverlassig fur professionelle Ergebnisse. Die Schissel und
die Griffe sind aus hochwertigem Edelstahl gefertigt und mit 5,5 Litern
Fassungsvermodgen lassen sich auch groRe Teigmengen ohne Probleme
verarbeiten. Schwere Pizza- oder Brotteige werden mihelos mit dem robusten
Knethaken aus Aluminiumguss geknetet. Der Rihrhaken fir Kuchen, Cupcakes
oder Muffins sowie der Schneebesen fir luftige Teige oder schaumigen Eischnee
runden das Teigzubereitungskit der PRO KA40 ab. Ein planetarisches Rihrsystem
garantiert ein besonders homogenes Vermischen. Bei 1200 Watt Motorleistung und
acht Geschwindigkeiten sowie einer Impuls-Funktion sind den Zubereitungsarten
keine Grenzen gesetzt.

Hochwertiges Design und robuste Verarbeitung

Auch optisch liegt die neue Krups PRO KA40 auf professionellem Niveau. Ein
massives Gehduse aus Aluminiumguss mit Silver Brush Finishing verleint der
Kidchenmaschine einen besonders edlen Look. Der dezente Spiegelglanz der
Edelstahl-Ruhrschissel erganzt das Design optimal. Durch die wertige Verarbeitung
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der PRO KA40 kann sich der Nutzer auf die Stabilitét und Langlebigkeit der
Kichenmaschine zu 100 Prozent verlassen.

Umfangreiche Ausstattung fur vielseitige Einsatzmdglichkeiten

Wer sagt, dass eine Kiichenmaschine nur backen kann? Die Krups PRO KA40 kann
viel mehr: Sie ist zusétzlich mit vier Reiben aus Edelstahl ausgestattet, die beim
Reiben von Gemiuse, Kase oder Reibekuchen zum Einsatz kommen. Dariber
hinaus verfugt die Kiichenmaschine lber einen stabilen Mixaufsatz aus Glas mit
einem Gesamtfassungsvermogen von 1,4 Litern. Mit dem Aufsatz lassen sich
SofRRen, Fruchtmousse oder Smoothies ganz leicht zubereiten ohne dass dafir ein
Extra-Gerat bendtigt wird. Im Lieferumfang ist aulRerdem ein hochwertiges
Rezeptbuch mit 25 Rezepten enthalten, die weitere Ideen fur Vvielféltige
Zubereitungsmaoglichkeiten mit der Krups PRO KA40 liefern.

Unverbindliche Preisempfehlung des Herstellers:
Kiuchenmaschine PRO KA402D 499,99 Euro
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